
2. HALBJAHR 2023

Baumhove
Hotel Restaurant

Am Markt

Kulinarischer  Kalender

Baumhove Hotel Restaurant „Am Markt" 
& 

Auszeit Cafebar – Lounge – Restaurant

Markt 2 | D-59368 Werne
Tel. (0) 23 89 - 9 89 59 0

Fax  (0) 23 89 - 9 89 59-120
Email: hotelammarkt@baumhove.de

www.baumhove.de

Öffnungszeiten:

Restaurant:
Montag: geschlossen (Gruppen auf Anfrage)

Dienstag: abends ab 17:30 Uhr
Mittwoch: abends ab 17:30 Uhr

Donnerstag: abends ab 17:30 Uhr
Freitag:  11:30 – 14:00 Uhr und abends ab 17:30 Uhr
Samstag: 11:30 – 14:00 Uhr und abends ab 17:30 Uhr

Sonntag: geschlossen (Gruppen auf Anfrage)
Küche jeweils bis 21:00 Uhr

Auszeit Cafebar – Lounge – Restaurant:
Montag: geschlossen (Gruppen auf Anfrage)

Dienstag: ab 15:00 Uhr
Mittwoch: ab 15:00 Uhr

Donnerstag: ab 15:00 Uhr
Freitag: ab 9:00 Uhr

Samstag: ab 9:00 Uhr
Sonntag: geschlossen (Gruppen auf Anfrage)

Durchgehend warme Küche bis 21:00 Uhr

Besuchen Sie uns auf Facebook!

 Geschenktipp 
Verschenken Sie doch  

ein leckeres Essen oder 
einen kulinarischen Abend 

als Geschenkgutschein. 

Unser Angebot für die Feiertage

 Sous-Vide du willst 
Wir kochen für Sie in Restaurant-Qualität und bereiten 
alles fix und fertig zu. Sie holen Ihre vorbestellten Speisen 
am 23.12.2023 oder nach Vereinbarung ab.
Alle Speisen werden stets frisch zubereitet, ohne Zusatz-
stoffe, ohne Geschmacksverstärker, mit ausgesuchten, 
erlesenen Zutaten und bevorzugt mit regionalen und 
saisonalen Produkten.
Ihre Bestellung nehmen wir bis zum 13.12.2023 an. 

Im Sous Vide Beutel
im Kühlschrank mindestens 3 Tage haltbar, fix und fertig gewürzt, nur 
noch im Wasserbad erwärmen, ggf. kurz anbraten und genießen. 
(Anleitung für eine kinderleichte Aufbereitung liegt bei)

Suppe (300ml):
Rinderkraftbrühe mit Wurzelgemüse und Grießklößchen .........4,00 €
Cremige Topinambursuppe
mit eigener Einlage und Haselnüssen .........................................5,00 €

Hauptgerichte:
Barbarie Entenkeule mit Orangenjus ........................................10,00 €
geschmorte Roulade vom NEULAND-Rind 
gefüllt mit Gurke, Möhre & Speck ...........................................10,50 € 
- in eigener Sauce -

Rheinischer Sauerbraten mit Rosinensauce 
(180g gegartes Fleisch) ..............................................................10,00 €
Zart gekochter Tafelspitz vom NEULAND-Rind 
(180g gegartes Fleisch) ..............................................................10,00 € 
- mit süß-saurer Zwiebelsauce -

Rehgulasch in Wacholdersauce  
(300g gesamt, 180g gegartes Fleisch) .......................................10,50 €

Beilagen:
Buntes Pfannengemüse (200g)....................................................3,20 €
Apfelrotkohl (200g) .....................................................................3,20 €
Rahmwirsing (200g) ....................................................................3,20 €
Kartoffelgratin (200g) ..................................................................3,50 €
Kartoffelklöße (2Stk á 80g) .........................................................3,20 €
Hausgemachte Butterspätzle (200g) ...........................................3,20 €

Dessert:
Weißes Lebkuchenmousse mit Glühweinbirne
und Schokocrumble .....................................................................4,20 €



 Unser Angebot für Ihre Weihnachtsfeier 

 Weihnachtsfeierabend 
06. Dezember und 13. Dezember 2023 ab 18:30 Uhr

Ob zu zweit, zu viert, mit der Abteilung, mit dem Kegelclub, mit 
der Familie oder der Firma, der Weihnachtsfeierabend bietet den 
passenden Rahmen für Ihre Feier. Wir empfangen Sie und Ihre Mit-
arbeiter, Freunde und Kollegen mit einem winterlichen Apéritif. 
Wir servieren …

Geflügel- und Wildspezialitäten, Fleischgerichte, 
Frisches aus dem Meer, Salate, Gemüsevariationen, 
verschiedene Sättigungsbeilagen und weihnachtliche 
Desserts.

Inkl. Winterlichem Apéritif ......... 32,00 € pro Person

Öffnungszeiten Weihnachten/Silvester 2023

Restaurant:
 24.12. geschlossen
 25.12. 12:00 – 14:30 Uhr (Weihnachtsbuffet)
 26.12. 12:00 – 14:30 Uhr (Weihnachtsbuffet)
 31.12. 18:00 – 23:00 Uhr (Silvestermenü)

Auszeit
 24.12. geschlossen
 25.12. 12:00 – 17:30 Uhr
 (bis 14:30 Uhr Weihnachtsbuffet)
 26.12. 12:00 – 17:30 Uhr
 (bis 14:30 Uhr Weihnachtsbuffet)
 31.12. 18:00 – 23:00 Uhr (Silvestermenü) 

Catering
Gutes Essen ist unsere Stärke - egal wo: 

... wir liefern in Gourmet-Qualität.

Die Kreativität und Kochkunst unseres Küchenteams 
sorgen zu jeder Zeit für wahre Gaumenfreuden.

Unser kulinarisches Spektrum reicht von 
traditionellen Gerichten aus der Region, 

Schmackhaftem aus leichter und vitaler Küche 
bis hin zu internationalen Spezialitäten. 

Wir betreuen Ihre feierlichen Anlässe auch gerne in dem 
von Ihnen gewählten Rahmen.

 10. November – 26. Dezember 2023

 Gänsewochen 
Freilandgänse vom Bauernhof Schulze-Elberg, Bergkamen-Rünthe

Brust & Keule von der Freilandgans .................... 30,50 €
- Orangenjus | glasierte Maronen | Apfelrotkohl | Kartoffelklöße 

Gebratene Gänseleber ............................................ 11,50 €
- Tamarindenjus | Apfel-Safran-Quitten-Püree | Zwiebeln -

Nur auf Vorbestellung:
Eine ganze Gans im Ofen knusprig gebraten .... 149,00 €
- Orangenjus | Apfelrotkohl | glasierte Maronen | Kartoffelklöße | Bratapfel -

inkl. einer Flasche Rotwein

 10. November – 26. Dezember 2023

 Gänsetaxi 2023 
Da bleibt die Küche sauber ... 

Auch in diesem Jahr fährt unser bekanntes Gänsetaxi wieder!
Seien Sie doch einfach Gast in Ihrem eigenen Haus: Mit  
unserem Gänsetaxi oder Gans to go holen Sie sich die beliebte  
Gans (reicht für 4 – 5 Personen) knusprig und warm mit  
allen Beilagen (Orangenjus,  glasierte Maronen, Apfelrotkohl, 
Kartoffelklöße und Bratapfel) servierfertig tranchiert oder im 
Ganzen nach Hause.
Für den perfekten Genuss geben Sie die Gans für ca. 15 Minuten 
bei 180° Oberhitze in den vorgeheizten Backofen.
Die Bestellung muss mindestens 72 Stunden vor Lieferung  
eingegangen sein. 
Einzelne Portionen sind zubuchbar.
Bitte beachten Sie, dass wir Bestellungen für Heiligabend und 
die Weihnachtsfeiertage nur bis Mittwoch, den 13.12.2023 (nach 
Verfügbarkeit) annehmen können.
Lieferung und Abholung innerhalb unserer Öffnungszeiten.

Die ganze Münsterländer Freilandgans ...................... 145,00 € 
– inkl. aller Beilagen –
Lieferung innerhalb von Werne und Rünthe ............ + 10,00 €

23. November 2023 - BLUTIGE LIPPE präsentiert

 Mord in 3 Gängen 
KRIMILESUNG UND MENÜ

MIT KRIMIAUTORIN  
JUTTA WILBERTZ

Beginn 19:00 Uhr 

Eintritt, inkl. 3-Gänge-Menü ......................................  60,00 €


